“Valakit vendégiil latni annyit jelent,
mint felelosséget vallalni arra, hogy mindaddig,
amig nalunk van, gondoskodunk rola,
hogy jol érezze magat.”

Anthelme Brillat-Savarin

Chef: Chef helyettes:
Szerdahelyi Zsolt Kovacs Istvan

l A Gu:



La Gumna

ELOETELEK / APETIZERS / VORSPEISEN

Kecskesajt mousse hideg kortepiirével granatalmaval

Goat cheese mousse with cold pear puree and pomegranate
Ziegenkdsemousse mit kaltem Birnenptiree und Granatapfel

Tatar beefsteak friss zoldségekkel, piritossal

Steak tartare with fresh vegetables
Beefsteak Tatar mit frischem Gemuse

Egészben grillezett camembert vajas kaldccsal,
vorosafonya martassal

Camembert grilled in whole with butter milk-loaf and cranberry sauce
Camembert gegrillt im Ganzen mit Butterkuchen und Preiselbeersof3e

Sutdtokos humusz hagymalekvarral, hazi pitaval

Pumpkin hummus with onion jam and homemade pita
Kirbis-Hummus mit Zwiebelmarmelade und hausgemachtem Pita

Ropogds cukkini szelet tzatziki salataval,

marinalt koktélparadicsommal
Crispy zucchini slices with tzatziki-salad and marinated cherry tomatoes
Knusprige Zucchinischeiben mit Tzatziki-Salat und marinierten Kirschtomaten

2890 Ft

5590 Ft

2890 Ft

2690 Ft

2690 Ft




La Guna

LEVESEK / SOUPS / SUPPEN

Marhagulyasleves

Beef-goulash soup
Rindergulaschsuppe

Ujhazi-tyikhusleves gazdagon
Hen soup a la Ujhazi
Hihnersuppe nach Ujhazi-Art

Vegyes halaszlé harcsaszeletekkel

Mixed fisherman’s soup with catfish slices
Gemischte Fischersuppe mit Welsscheiben

Citromos baranyraguleves hazi cipéban
Lemony lamb-ragout soup in a small round loaf of bread
Zitronen-Lammragout-Suppe in Brotlaib

Céklakrémleves kecskesajtkockaval

Beet cream soup with goat cheese cubes
Rote-Bete-Cremesuppe mit gewlirfeltem Ziegenkase

Narancsos siitotokkrémleves piritott tokmaggal

Pumpkin cream soup with orange and browned pumpkin seeds
Orangen-Kirbiscremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen

1990 Ft

1790 Ft

2390 Ft

1990 Ft

1790 Ft

1790 Ft




La Guna

SZARNYASETELEK / POULTRY DISHES / GEFLUGELGERICHTE

1. 0Odzis csirkemell rosztiburgonyaval, afonyahabbal 3290 Ft
(Barackkal-sajttal toltott csirkemell)

Oasis chicken breast with rosti potatoes and blueberry whip (Chicken breast stuffed with peach and cheese)

Oasis-Hahnchenbrust mit Rosti-Kartoffeln und Blaubeercreme (Hahnchenbrust gefiillt mit Pfirsichen und Kase)

2. Cheddar sajttal toltott csirke pankémorzsaban siitve jazminrizzsel 3290 Ft

Chicken stuffed with cheddar cheese fried in panko crumbs with jasmine rice

Hahnchen gefillt mit Cheddar-Kase in Panko-Broseln gebacken mit Jasminreis

3. Di Caprio csirkéje sajtos rakott burgonyaval, paprikas szalamival, 3650 Ft
lila hagymaval, pepperénival, baconbe tekerve, féliaban siitve

Di Caprio's chicken with cheesy potato casserole, paprika salami, purple onion, pepperoni,
wrapped in bacon, baked in foil

Di Caprios Huhn mit kasiger Kartoffelauflauf, Paprikasalami, lila Zwiebeln,

Peperoni, in Speck gewickelt, in Folie gebraten

4. Sajtos bundaban rantott csirkemell burgonyapiirével 3290 Ft
Fried chicken breast in cheese coat with mashed potatoes

Gebackene Hahnchenbrust im Kasemantel mit Kartoffelplree

5. Fetaval, bébiparajjal toltott csirkemell
céklapesztéval, siilt zoldségropogossal, illatos jazminrizzsel 3650 Ft

Chicken breast stuffed with feta and baby spinach with beetroot pesto, roasted vegetable crisps, fragrant jasmine rice

Hahnchenbrust gefiillt mit Feta und Babyspinat mit Rote-Bete-Pesto, frittierten Gemisechips, duftendem Jasminreis

6. Fiiszervajas csirkemell steak brokkolis gratinburgonyaval 3290 Ft

Chicken breast steak with herb butter and broccoli gratin potatoes

Hahnchenbruststeak mit Krauterbutter und Brokkoli-Gratin-Kartoffeln

1. Egészhen siilt csirkecomb grillezett pak choi, metélohagymas piirével 3490 Ft

Chicken leg roasted in whole grilled pak choi with chive puree

Ganzer gebratener Hahnchenschenkel gegrillte Pak Choi mit Schnittlauchptiree utter und Brokkoli-Gratin-Kartoffeln




La Gumnma

SERTESETELEK / PORK DISHES / SCHWEINEFLEISCHGERICHTE

1. Cordon bleu burgonyapiirével 3650 Ft
Cordon bleu with mashed potatoes

Cordon Bleu mit Kartoffelptree

2. Karpati borzaska zoldfiiszeres steakburgonyaval 3650 Ft
‘Carpathian shaggy’ with green spiced steak potatoes

,Karpatenstruppig” mit Krauter-Steakkartoffeln

3. Egészben siilt csiilok Pékné mddra vele siilt hagymas burgonyaval 3290 Ft

Knuckle roasted in whole a la Baker’s wife made together with oniony potatoes

Ganze gebratene Haxe nach Backerin-Art mit gebratenen Zwiebelkartoffeln

4, Laguna PeCsenye (sertés brasséi, kaliforniai paprika, paradicsom, steak burgonya) 3290 Ft
Laguna roast (pork meatballs a la Brasov, Californian paprika, tomato, steak potatoes)

Laguna-Braten (Kronstadter Schweine-Geschnetzeltes, kalifornische Paprika, Tomaten, Steakkartoffeln)

5. Sorben pacolt egész csiilok magyaros burgonyaval 3290 Ft
Whole knuckle pickled in beer with Hungarian potatoes

Ganze Haxe in Bier mariniert mit ungarischen Kartoffeln

6. Pankomorzsaban siilt sziizderék kesudios 3950 Ft
Cheddar sajtmartassal, jazminrizzsel

Pork loin roasted in panko crumbs with cashew cheddar cheese sauce and jasmine rice

In Panko-Broseln gebratene Schweinelende mit Cashew-Cheddar-Kaseso3e und Jasminreis

7. Zoldkéreghen grillezett sertéssziiz sajtos 4150 Ft
gratinburgonyaval, paprikamartassal

Pork tenderloin grilled in green crust with cheesy gratin potatoes and paprika sauce

Schweinefilet in griiner Kruste gegrillt mit Kése iberbackenen Gratin-Kartoffeln und Paprikaso3e

8. Ciganypecsenye fiiszeres karikaburgonyaval, 3650 Ft

kolozsvari taréjjal, titkortojassal
Gypsy roast with spicy ring-shaped potatoes, comb of Cluj and fried egg

Zigeunerbraten mit wiirzigen Kartoffelringen, Klausenburger Kamm und Spiegelei




La Guna

MARHAETELEK / BEEF DISHES / RINDFLEISCHGERICHTE

Vadasmarha szalvétagombadccal, tejfolhabbal
Beef-venison with bread dumplings and sour cream froth

Wildrind mit Semmelknodeln und Sauerrahm

Erlelt marhasteak coleslaw-salataval, édesburgonyaval o dkg)
200 g Ripened beef steak with coleslaw-salad and sweetpotatoes
200 g Gereiftes Rindersteak mit Coleslaw-Salat und Sti3kartoffeln

Laguna-steak kakukkfiives erdei gombaraguval,
rosztiburgonyaval (2o dkg)

200 g Laguna-steak with thyme- and wild mushroom-ragout, résti potatoes
200 g Laguna-Steak mit Thymian-Waldpilz-Ragout und Rosti-Kartoffeln

Hagymas rostélyos burgonyapiirével
Roast beef with chopped and fried onions, mashed potatoes

Zwiebelrostbraten mit Kartoffelpiiree

Burgundi marhaporkolt vajas galuskaval

Burgundy beef stew with butter dumplings
Burgundischer Rindereintopf mit Butterknddeln

Marhasteak tejszines fiistolt hagyma-martassal, jazminrizzsel (20 dkg)

200 g Beef steak with creamy smoked onion sauce and jasmine rice

200 g Rindersteak mit cremiger gerducherter Zwiebelso3e und Jasminreis

Bélszinsteak siilt fokhagyma-martassal, rosztiburgonyaval (s dkg)

250 g Sirloin steak with roasted garlic sauce and rosti potatoes
250 g Lendensteak mit gebratener Knoblauchsof3e und Rosti-Kartoffeln

Argentin bélszinsteak fiistolt paprika-martassal, rizzsel (20 dkg)

200 g Sirloin steak with smoked paprika sauce and rice
200 g Lendensteak mit gerducherter PaprikasoBe und Reis

4150 Ft

8290 Ft

8490 Ft

5490 Ft

4150 Ft

8290 Ft

9590 Ft

8490 Ft




La Guna

HALETELEK / FISH DISHES / FISCHGERICHTE

1. Citromborsos vajhal steak gratinburgonyaval, remulade martassal 4850 Ft
Butterfish steak with lemon pepper with gratin potatoes and remoulade sauce

Butterfischsteak mit Zitronenpfeffer mit Gratin-Kartoffeln und RemouladensoR3e

2. Bdrén siilt fogasfilé bébiparaj agyon, siilt polentaval 4850 Ft
Pikeperch fillet roasted on its skin with baby spinach and roasted polenta

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Babyspinat und gebratener Polenta

3. Grillezett lazac steak tejszines parajos tagliatellével 5850 Ft

Grilled salmon steak with creamy spinach tagliatelle
Gegrilltes Lachssteak mit cremigen Spinat-Tagliatelle

4. Fogasfilé Orly médra majonézes burgonyasalataval 4850 Ft

Pikeperch fillet Orly style with mayonnaise potato-salad
Zanderfilet nach Orly-Art mit Mayonnaise-Kartoffelsalat

5. Harcsaragu kiralyrakkal, illatos jazminrizzsel 5690 Ft
tejszines - fehérboros, poréhagymas martasbhan

Catfish-ragout with king crab and fragrant jasmine rice fish-ragout with cream, white wine and leeks
Welsragout mit Kdnigskrabbe und duftendem Jasminreis Fischragout mit Sahne, WeiBwein und Lauch




La Gumna

TESZTAK / PASTAS / NUDELN

1. Carbonara spagetti 2590 Ft
Spaghetti Carbonara
Spaghetti Carbonara

2. (Csirkés thai tészta 3450 Ft

Thai noodles with chicken
Thai-Nudeln mit Hdhnchen

3. Pesztds tagliatelle 2590 Ft

Tagliatelle with pesto
Tagliatelle mit Pesto

4. Paradicsomos penne 2750 Ft

Tomato penne

Tomaten-Penne

5. Bolognai spagetti 2850 Ft

Spaghetti Bolognese
Spaghetti Bolognese




La Gumna

TALAK / PLATTERS / PLATTEN

Pipital 8590 Ft
Szezamos rantott csirke, karpati csirke, sonkaval-baconnel-sajttal siilt csirke, csirkemell sajtos bundaban

Chick platter: Sesame-crusted chicken, Carpathian chicken, roast chicken with ham, bacon and cheese,
chicken breast in cheese coat

Kikenplatte: Hdhnchen mit Sesamkruste, Karpatenhdhnchen, gebratenes Hahnchen mit Schinken,
Speck und Kase, Hihnchenbrust im Kasemantel

Bdségtal 8590 Ft
Sajtos sziizpecsenye, sajtos pulykaszelet, Cordon sertés, parizsi csirkemell

Platter of plenty: Cheesy pork tenderloin, cheesy turkey cutlet, Cordon pork, Parisian chicken breast
Breiteplatte: Kasiges Schweinefilet, kdsiges Putenschnitzel, Cordon-Schwein, Pariser Hihnchenbrust

Fatanyéros 8590 Ft
Gombaval-sajttal siilt sertésszelet, sajttal-baconnel siilt pulykaszelet, rantott sajt, kakastaréj

Wooden platter: Roast pork cutlet with mushrooms and cheese, roast turkey cutlet with cheese and bacon,
fried cheese, cockscomb

Holzplatte: Gebratenes Schweinekotelett mit Pilzen und Kase, gebratenes Putenschnitzel mit Kase und Speck,
gebackener Kase, Hahnenkamm

Szarnyastal 9890 Ft
Roston csirkecomb, brokkolival toltott csirke rantva, roston pulykaszelet, sokmagvas csirkeszelet

Platter of poultry: Grilled chicken leg, chicken fried in breadcrumbs and stuffed with broccoli, grilled turkey cutlet,
chicken cutlet in multi-seed coat

Geflligelplatte: Gegrillte Hihnchenschenkel, Gebackenes Hahnchen gefiillt mit Brokkoli, gegrilltes Putenschnitzel,
Mehrkorn-Hahnchenschnitzel

Halastal 10990 Ft
Fogas karpati, roston vajhal, rantott harcsa, parizsi tengeri hal

Fish-server: Carpathian pikeperch, grilled butterfish, catfish fried in breadcrumbs, Parisian sea-fish
Fischplatte: Karpatenzander, gegrillter Butterfisch, gebackener Wels, Pariser Seefisch

Laguna vegatal 9090 Ft
Sokmagvas rantott mozzarella, rantott cukkini, roston kecskesajt, juhtiréval toltott gomba rantva

Vegetarian Laguna platter: Fried mozzarella in multi-seed coat, fried zucchini, grilled goat cheese,
fried mushrooms stuffed with ewe’s cheese

Vegetarische Laguna-Platte: Gebackener Mozzarella im Mehrkornmantel, gebackene Zucchini, gegrillter Ziegenkase,
gebratene Champignons gefillt mit Brimsen




La Gumnma

GYEREKMENU / CHILDREN'S MENU / KINDERMENU

Husleves csigatésztaval / Rantott csirkemell hasabburgonyaval / 3650 Ft
Izes palacsinta

Meat-soup with shell-shaped pastry / Chicken breast fried in breadcrumbs with French fries / Pancake with jam

Fleischsuppe mit Schneckennudeln / Gebackene Hahnchenbrust mit Pommes frites / Palatschinke mit Marmelade

Husleves csigatésztaval / Bolognai spagetti / Nutellas palacsinta 3650 Ft

Meat-soup with shell-shaped pastry / Spaghetti Bolognese / Pancake with Nutella

Fleischsuppe mit Schneckennudeln / Spaghetti Bolognese / Palatschinke mit Nutella

SALATAK / SALADS / SALATE

Mozzarella Caprese malnas balzsamecettel, friss rukkolaval 2690 Ft

Mozzarella Caprese with raspberry balsam vinegar, fresh arugula

Mozzarella Caprese mit Himbeer-Balsamessig, frischem Rucola

Cézarsalata csirkemellel 2850 Ft

Caesar-salad with chicken breast

Caesar-Salat mit Hahnchenbrust

Gorogsalata 2850 Ft

Greek salad
Griechischer Salat

Cézarsalata kiralyrakkal 5590 Ft

Caesar-salad with king crab
Caesar-Salat mit Konigskrabbe

Tonhalsalata 2950 Ft

Tuna-salad
Thunfischsalat




La Gumna

PIZZAK / PIZZAS / PIZZEN kicsi « kozepes - csaladi
2790 / 3090 / 7490 Ft

1. Bella Donna
Paradicsomos alap, sonka, kukorica, ananasz, sajt

Bella Donna: Tomato base, ham, corn, pineapple, cheese
Bella Donna: Tomatenboden, Schinken, Mais, Ananas, Kase

2. Fuvio
Tejfolds alap, fiistolt tarja, sonka, kukorica, csirkemell, sajt
Fuvio: Sour cream base, smoked rib, ham, corn, chicken breast, cheese
Fuvio: Sauerrahmboden, gerducherte Rippchen, Schinken, Mais, Hdhnchenbrust, Kase

3. Corleone
Tejfolos alap, sonka, kukorica, csirkemell, sajt
Corleone: Sour cream base, ham, corn, chicken breast, cheese
Corleone: Sauerrahmboden, Schinken, Mais, Hdhnchenbrust, Kase

4. laguna
Paradicsomos alap, sonka, bacon, lila hagyma, gomba, fiistolt sajt

Laguna: Tomato base, ham, bacon, purple onion, mushroom, smoked cheese
Laguna: Tomatenboden, Schinken, Speck, lila Zwiebeln, Pilze, geraucherter Kase

5. DJ Skorpio
Paradicsomos alap, sonka, téliszalami, tarja, csirkemell, poréhagyma, sajt
DJ Scorpion: Tomato base, ham, winter salami, rib, chicken breast, leek, cheese
DJ Scorpion: Tomatenboden, Schinken, Wintersalami, Rippchen, Hahnchenbrust, Lauch, Kase

6. Palermo
Sajtkrémes alap, hazi sonka, paprikas szalami, camembert, pepperoni, sajt
Palermo: Cheese cream base, homemade ham, paprika salami, camembert, pepperoni, cheese
Palermo: Kasecremeboden, hausgemachter Schinken, Paprikasalami, Camembert, Peperoni, Kase

7. Magyaros
Sajtkrémes alap, hazi sonka, paprikas szalami, camembert, pepperoni, sajt
Hungarian: Cheese cream base, homemade ham, paprika salami, camembert, pepperoni, cheese
Ungarisch: Kasecremeboden, hausgemachter Schinken, Paprikasalami, Camembert, Peperoni, Kase




La Gumna

DESSZERTEK / DESSERTS / DESSERTS

1. Tarégomboc fahéjas tejfollel, gyiimdlcsraguval 1490 Ft

Cottage cheese dumplings with cinnamon sour cream and fruit-ragout
QuarkkloBe mit Zimtschmand und Fruchtragout

2.  Csokis brownie vaniliafagylalttal 1490 Ft

Chocolate brownie with vanilla ice-cream
Schokoladen Brownie mit Vanilleeis

3. Somloi galuska 1390 Ft
Somlé dumplings
Schomlauer Nockerln

4. Tiramisu kavéhabbal 1450 Ft

Tiramisu with coffee cream
Tiramisu mit Kaffeesahne

5. Karamellas-kortés szelet 1490 Ft

Caramel- and pear-flavoured piece
Karamell-Birnenstiick

6. Palacsinta 2 db kakads, turds, izes, nutellas 1250 Ft

Pancakes 2 pcs cocoa, cottage cheese, jam, Nutella




La Guna

KORETEK / SIDE DISHES / BEILAGEN

1. Jazmin rizs 1290 Ft
Jasmine rice
Jasmine rice

2. Hasabburgonya 990 Ft

French fries
Pommes frites

3. Parolt rizs 990 Ft

Steamed rice
Gedinsteter Reis

4. Krokett 1290 Ft
Croquette
Kroketten

5. Steakburgonya 1290 Ft

Steak potatoes
Steak-Kartoffeln

6. Wokzoldség 1290 Ft

Wok-vegetables
Wok-Gemiise

1. Rosztiburgonya 990 Ft

Rosti potatoes
Rosti-Kartoffeln

8. Burgonyapiiré 990 Ft
Mashed potatoes
Kartoffelptiiree

9. Sajtos gratinburgonya 990 Ft

Cheesy gratin potatoes
Kasige Gratin-Kartoffeln

10. Edeshurgonya 1290 Ft

Sweetpotatoes
Sukartoffeln

11. Friss kevert salata 1290 Ft

Fresh mixed salad
Frischer gemischter Salat




10.

1.

La Gumna

SAVANYUSAGOK / PICKLES / SAUERES

Csemegeuborka
Gherkin
Delikatessgurke

Kovaszos uborka

Leavened cucumber
Salzgurke

Kaposztasalata

Cabbage-salad
Krautsalat

Paradicsomsalata

Tomato-salad
Tomatensalat

Kaposztaval toltott paprika
Paprika stuffed with cabbage
Paprika gefiillt mit Kraut

Uborkasalata

Cucumber-salad
Gurkensalat

Tejfolos uborkasalata
Cucumber-salad with sour cream
Gurkensalat mit Sauerrahm

Almapaprika
Apple paprika
Apfelpaprika

Pepperoni
Pepperoni
Pepperoni

Cékla

Beetroot
Rote Beete

Csalamadé
Mixed pickles
Gemischtes Saueres

Ketchup 300 Ft

Majonéz 300 Ft

Tartarmartas 500 Ft

650 Ft

650 Ft

650 Ft

750 Ft

650 Ft

650 Ft

750 Ft

650 Ft

650 Ft

650 Ft

650 Ft



Tel.: 061 425 3239
www.lagunapizzeria.hu

lagunacsepel@gmail.com
www.facebook.com/LaGunaEtteremPizzeria

Araink a szervizdijat NEM tartalmazzak !

Allergén tablazatunkat kérje
a felszolgalatol!

I A Gum:



